|Dégusté le : 15.09.2010 Numéro d'ordre : 2|
Identification du vin Région :
Appellation :
Dénomination : Weingut Paul Rogenwieser - pinot noir
Producteur : Weingut Paul Rogenwieser
Cépages : Pinot noir : 100 %
Fournisseur : Chez le producteur
Millésime : 2007 Genre : Rouge Alcool : 13° Prix : 4,10
A |Couleur : Grenat en évolution, voire tuilé
S [Intensité : f
P [Limpidité : Limpide
E [Observations :
C
T
Nettete : Net
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : 1er nez : animal.
R Pain grillé, fougére, champignon en "fin de vie", café, fruit rouge
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Les tanins sont fondus avec légére amertume présence d'une belle amertume
Equilibre : Equilibré
G [Structure : La matiere est relativement Iégére mais mire
(@)
U |Aromes : Figue mdre, fruits trés mirs, fougere, note d'hydrocarbure
T

Persistance :
Observations :

2 secondes

or o

Conclusions :

Ce vin évolue a la dégustation. Il faut donc le carafer

Remarques :
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