|Dégusté le: 04.02.2003 Numéro d'ordre : 3|
Identification du vin Région : Crete
Appellation : Demi-doux de Peza
Dénomination : Vin de table demi-doux de Peza
Producteur : Cave Minos
Cépages : Kotsipali : 80 %, Mandilari : 20 %
Fournisseur : Chez le producteur
Millésime : 0 Genre: Rouge Alcool : 12° Prix : 5,00
A |Couleur : Grenat évolué tirant vers le brun
S |Intensité : Légere
P [Limpidité : Limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Net ?
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Agréable ?
U |Aromatique : Rouille, mire et framboise a I'alcool, épices (girofle), vieille confiture de fraises
R
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Trop plate, amertume, note sucrée, tanins fondus
Equilibre :
G [Structure : Structure légere. Les matiéres sont faibles et la finale est trés courte
(@)
U |Aromes : Arémes surmaturés, note sucrée, notes oxydées, fruits a I'alcool
T
Persistance : 2 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Bizarre mais pas désagréable.

Remarques :
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