[Dégusté le : 18.12.2018 Numeéro d'ordre : 3]
Identification du vin Région : Douro
Appellation : Douro
Dénomination : Roquette et cazes - douro
Producteur : Roquette & Cazes
Cépages : Tinta Roriz : 25 %, Touriga franca : 15 %, Touriga nacional : 60 %
Fournisseur : Au vieux mouton - Pedro & Nele Pereira
Millésime : 2015 Genre : Rouge Alcool : 14)5° Prix : 24,50
A [Couleur : Rouge grenat
S |Intensité : Profonde
P [Limpidité : Trés brillant, trés limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Tres agréable et complexe. Le nez est tres fondu
U |Aromatique : 1er nez : Fruits noirs.
R Fruits rouges, fruits noirs, moka, chocolat noir, caramel, du boisé, la boite a cigares,
S cassis
Défauts :
Attaque : Belle souplesse
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Les tanins sont fondus
Equilibre : Equilibré
G [Structure : Des matieres trés mdres avec une belle rondeur et beaucoup de souplesse
(@)
U |Aromes : Fruits noirs, fruits rouges, chocolat noir, moka, la violette
T
Persistance : 4 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Superbe vin. Coup de coeur pour la qualité du breuvage.

Remarques :
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