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Identification du vin Région : Lontué Valley
Appellation : Lontué Valley
Dénomination : Otono - Sagrada familia - carmeneére et cabernet-sauvignon
Producteur : La Sociedad vitivinicola de Sagrada Familia
Cépages : Cabernet-sauvignon : 50 %, Carmenere : 50 %
Fournisseur : OXFAM
Millésime : 2004 Genre : Rouge Alcool : 12,9° Prix : 6,15
A [Couleur : Rouge grenat
S |Intensité : Bonne
P [Limpidite : Limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Franc
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : 1er nez : Vanille.
R Fruits noirs confiturés, épices, pneu frais, tabac, cannelle, pivoine, violette
S
Défauts :
Attaque : Belle souplesse
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Les tanins sont soyeux et ronds. Une pointe d'amertume non dérangeante.
Equilibre :
G |Structure : Belle structure, les matieres sont rondes et concentrées
(@)
U |Aromes : Fruits noirs confiturés, tabac, cannelle
T
Persistance : 3 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Tres beau vin agréable

Remarques :
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