|Dégusté le: 14.03.2006

Numéro d'ordre :

3]

Persistance :
Observations :

1 seconde

Identification du vin Région : Piémont (Piemonte)
Appellation : Grignolino d'Asti
Dénomination : Grignolino d'asti - Gigi Rosso
Producteur : Cantina Gigi Rosso
Cépages :
Fournisseur : Il Negozio
Millésime : 2003 Genre: Rouge Alcool : 12° Prix : 9,60
A |Couleur : Rubis a reflets évolués
S |Intensité : Légere
P [Limpidité : Limpide
E |Observations :
C Un peu d'alcool
T
Netteté : Net
O |Intensité : Discréte
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : Fruits rouges, note fumée, épices (poivre)
R
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Les tanins sont fondus. Légerement acidulé.
Equilibre :
G [Structure : La structure est Iégére ainsi que les matieres
(@)
U |Aromes : Fruits rouges
T

or o

Conclusions :

Vin agréable mais trés léger

Remarques :
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