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Identification du vin

Région : Vallée du rhone

Persistance :
Observations :

Appellation : Chéateauneuf-du-pape
Dénomination : Domaine du Galet des Papes - Cuvée tradition
Producteur : Mayard Jean-Luc
Cépages :
Fournisseur :
Millésime : 1998 Genre: Rouge Alcool : 14° Prix : 14,94
A |Couleur : Brun tuilé
S |Intensité : Intensité soutenue
P [Limpidité : Limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Franc
O |Intensité : Discréte
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : Alcool, cerise a I'alcool, cacao, tabac, cuir, fruits noirs confiturés
R
S
Défauts :
Attaque : Souple a tendre
Evolution : Bien équilibré
Fin bouche : Ronde, les tanins sont soyeux et fondus accompagnés d'une pointe d'amertume
Equilibre : Bel équilibre
G [Structure : Une bonne concentration est présente dans cette belle structure de matieres mares
(@)
U |Aromes : Cacao, café, tabac, fruits noirs confiturés, notes de rancio (grenache)
T

4 secondes

or o

Conclusions :

Tres beau vin. Pourrait accompagner un gateau au chocolat

Remarques :

Prix en 2000
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