|Dégusté le: 23.09.2025

Numéro d'ordre :

Persistance :
Observations :

Identification du vin Région : France
Appellation : Vin de France
Dénomination : Domaine de Royeére - G rouge
Producteur : Domaine de Royere
Cépages : Cabernet-sauvignon, Syrah
Fournisseur : ABC Vins
Millésime : 2022 Genre: Rouge Alcool : 155° Prix : 16,00
A [Couleur : Rouge grenat a reflets violets
S |Intensité : Profonde
P [Limpidité : Trés brillant, trés limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : 1er nez : fruits noirs.
R Fruits noirs mars, fruits rouges, un peu d'épices, c6té sanguin et une pointe d'animal
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Les tanins sont a fondre. lls sont astringents et un peu asséchants mais il faut attendre
qu'ils se fondent.
Equilibre : Equilibré
G [Structure : Les matiéres sont mdres et la structure est moyenne
(@)
U |Aromes : Fruits noirs mdrs, fruits rouges, chocolat noir
T

2 secondes

or o

Conclusions :

Vin interpellant qui suscite le partage au niveau discussion et de toute fagon a attendre

Remarques :
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