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Identification du vin Région : Languedoc
Appellation : Rivesaltes
Dénomination : Domaine de rancy - rivesaltes ambré
Producteur : Domaine de Rancy
Cépages : Grenache blanc : 5 %, Maccabéo : 95 %
Fournisseur : Chez le producteur
Millésime : 1996 Genre : Blanc Alcool : 18° Prix : 0,00
A |Couleur : Caramel
S |Intensité : u
P [Limpidité : Trés brillant, trés limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O |Intensité : Bonne
D |Description
E |Qualitative : Tres agréable et complexe
U |Aromatique : 1er nez : raisin de corinthe.
R Caramel, raisin de corinthe, confiture de coing, poire mire, pomme mdre, abricot sec,
S canne a sucre, vieux rhum, miel, fruits secs (noix, noisettes), figue, moka
Défauts :
Attaque : Tendre
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Une belle amertume mise en valeur par la puissance de l'acidité
Equilibre : Equilibré
G [Structure : Les matiéres sont m(res avec une structure moyenne
(@)
U |Aromes : Caramel, un petit c6té beurré, moka, torréfaction, sirop de liege, amande, fruits secs
T
Persistance : 5 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Remarques :
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