
Dégusté le : 27.02.2018 Numéro d'ordre : 1

Identification du vin Région : Vallée du rhône

Appellation : Lirac

Dénomination : Domaine de la mordorée - La reine des bois - Lirac blanc

Producteur : Domaine de la Mordorée

Cépages : Clairette : 20 %, Divers : 10 %, Grenache blanc : 30 %, Marsanne : 10 %, Piquepoul : 10 %, Roussane : 10 %, Viognier : 10 %

Fournisseur : Les vins coeurs

Millésime : 2016 Genre : Blanc Alcool : 14° Prix : 15,70

A Couleur : Jaune or pâle

S Intensité : Moyenne

P Limpidité : Très brillant, très limpide

E Observations :

C

T

Netteté : Net

O Intensité : Moyenne

D Description

E Qualitative : Agréable

U Aromatique :

R

S

Défauts :

Attaque : Belle souplesse

Evolution : Equilibré

Fin bouche :

 

Equilibre : Equilibré

G Structure :

O

U Arômes :

T

Persistance : 2 secondes

Observations :

C Conclusions :

L

C

R Remarques :

E

M

© Copyright : le Club Œnologique Verviétois 2003-2020

Agrumes, pomme, léger abricot

 1er nez : Agrumes.

Agrumes (pamplemousse rose), pomme mûre, fleurs blanches, chique à l'ananas, fleur 

de guimauve

Une pointe d'amertume avec une certaine fraîcheur

Une belle rondeur pour ce vin avec des matières mûres et possédant du gras



Clairette : 20 %, Divers : 10 %, Grenache blanc : 30 %, Marsanne : 10 %, Piquepoul : 10 %, Roussane : 10 %, Viognier : 10 %


