|Dégusté le : 02.03.2004 Numéro d'ordre : 2|
Identification du vin Région : Vallée de la Loire
Appellation : Vouvray
Dénomination : Domaine d'Arc
Producteur : Savour Club
Cépages : Chenin : 100 %
Fournisseur : Savour club
Millésime : 1983 Genre : Blanc Alcool : 12)5° Prix : 15,70
A |Couleur : Jaune doré
S |Intensité : Soutenue
P [Limpidité : Tres brillant
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O |Intensité : Moyenne faiblissante aprés évolution
D |Description
E |Qualitative : Tres agréable, typé, complexe
U |Aromatique : Amande grillée, cire pour meuble, fruits secs (noisettes), une note florale
R
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Forte présence d'amertume et une acidité fort marquée
Fin bouche : Beaucoup d'amertume ainsi que de I'acidité
Equilibre :
G [Structure : La structure est bonne avec de la puissance
(@)
U |Aromes : Figue seche, agrumes, pamplemousse, le vieux citron
T
Persistance : 3 a 4 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Super vin avec des coquilles saint-jacques

Remarques :
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