
Dégusté le : 28.09.2004 Numéro d'ordre : 1

Identification du vin Région : Lombardie (Lombardia)

Appellation : Terre di Franciacorta

Dénomination : Curtefranca Bianco

Producteur : Azienda Agricola Uberti G. et G.A.

Cépages :

Fournisseur : Il nido del Falco

Millésime : 2002 Genre : Blanc Alcool : 10° Prix : 10,00

A Couleur : Jaune clair à reflets verdâtres

S Intensité : Bonne

P Limpidité : Brillant

E Observations :

C

T

Netteté : Net, franc

O Intensité : Moyenne

D Description

E Qualitative : Agréable

U Aromatique :

R

S

Défauts :

Attaque : Belle souplesse

Evolution : Equilibré avec une belle fraîcheur

Fin bouche :

 

Equilibre :

G Structure :

O

U Arômes :

T

Persistance : 2 secondes

Observations :

C Conclusions :

L

C

R Remarques :

E

M
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Agrumes, un peu d'épices (poivre), citron, pamplemousse, pomme oxydée, une pointe 

de levure

Beau vin

1er: pamplemousse doux, notes beurrées. Agrumes, légèrement boisé, fleur blanche, 

chique à l'ananas, silex mouillé

Une pointe agréable d'amertume

Structure légère avec des matières mûres


