|Dégusté le: 22.10.2014

Numéro d'ordre :

Persistance :
Observations :

Identification du vin Région : Toscane (Toscana)
Appellation : Vin Santo
Dénomination : Conte contini bonacossi - vin santo
Producteur : Tenuta di Capezzana
Cépages : San colombano : 10 %, Trebbiano : 90 %
Fournisseur : Club Vinitaly
Millésime : 2007 Genre: Rouge Alcool : 13,5° Prix : 31,00
A [Couleur : Ambré
S |Intensité : Bonne
P |Limpidite : Limpide, brillant
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O [Intensité : Bonne
D |Description
E |Qualitative : Tres agréable
U |Aromatique : 1 nez : nez de Xérés.
R Caramel, fruits confits (raisins secs), amande, marmelade d'abricots secs
S
Défauts :
Attaque : Tendre et méme onctueuse
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Une belle acidité agréable
Equilibre : Equilibré
G |Structure : Une belle structure avec des matiéres concentrées
(@)
U |Aromes : Sirop d'érable ainsi que les aromes du nez
T

5 secondes

or o

Conclusions :

Idéal avec les biscuits aux amandes (spécialité italienne)

Remarques :
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