
Dégusté le : 13.09.2005 Numéro d'ordre : 9

Identification du vin Région : Sud-ouest

Appellation : Monbazillac

Dénomination : Château la barde

Producteur : GAEC de la barde

Cépages :

Fournisseur : Carrefour

Millésime : 2004 Genre : Blanc Alcool : 13° Prix : 5,81

A Couleur : Or pâle

S Intensité :

P Limpidité : Très brillant
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Attaque : Attaque tendre

Evolution : Bon équilibre
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C Conclusions :
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Bonne fraîcheur. Bon rpport qualité / prix

Nez léger de vanille avec une note miellée. Une note exotique d'abricot, des fruits secs 

(amandes, massepain). Beau nez.

La fraîcheur reste belle en finale

La structure est correcte


