[Dégusté le : 12.12.2017 Numeéro d'ordre : 3]
Identification du vin Région : Bordeaux
Appellation : Pessac-léognan
Dénomination : Chateau Gazin Rocquencourt
Producteur : Chéteau Gazin Rocquencourt
Cépages : Cabernet-sauvignon : 55 %, Merlot : 45 %
Fournisseur : Carrefour
Millésime : 2011 Genre: Rouge Alcool : 13,5° Prix : 22,00
A [Couleur : Rouge grenat en évolution
S |Intensité : Moyenne
P [Limpidité : Limpide, brillant
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : 1er nez : Fruits noirs (cassis).
R Pivoine, cuir, sous-bois, poivron vert, tabac blond, kaki
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Les tanins sont fondus et encore un peu a fondre. Une petite touche de verdeur.
L'amertume et I'acidité sont agréables
Equilibre : Equilibré
G [Structure : Les matiéres sont m(res avec une structure moyenne
(@)
U |Aromes : Cassis, fruits noirs, réglisse, poivrons verts mars
T
Persistance : 3 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Beau vin a boire.

Remarques :

55 % de fat neuf
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