|Dégusté le: 16.03.2004

Numéro d'ordre :

Identification du vin Région : Bordeaux
Appellation : Haut-médoc
Dénomination : Chateau Coufran
Producteur : Miailhé Eric
Cépages :
Fournisseur :
Millésime : 1989 Genre: Rouge Alcool : 12)5° Prix : 12,50
A [Couleur : Rouge grenat avec une touche d'évolution
S [Intensité : Profonde
P [Limpidité : On imagine
E [Observations :
C
T
Netteté : Franc
O [Intensité : Bonne voire forte
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : Animal, pruneau, épices, notes de café, vieille confiture de fruits noirs, tabac, réglisse
R
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Bien équilibré
Fin bouche : Tanins souples et fondus, une pointe d'amertume
Equilibre : Vin soyeux
G [Structure : Une belle structure avec une belle matiére miire et concentrée, une certaine rondeur
(0]
U |Aromes : Café, tabac, pruneau
T
Persistance : 4 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Beau vin juste bon a boire

Remarques :

Médaille d'argent a Paris en 1991.
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