|Dégusté le : 03.02.2004 Numéro d'ordre : 4]
Identification du vin Région : Bordeaux
Appellation : Haut-médoc
Dénomination : Chateau Coufran
Producteur : Miailhé Eric
Cépages :
Fournisseur : Colruyt
Millésime : 1998 Genre: Rouge Alcool : 13° Prix : 22,00
A [Couleur : Rouge grenat avec une légere touche d'évolutioin
S |Intensité : Profonde
P [Limpidité : Net
E |Observations :
C
T
Netteté : Net, franc
O [Intensité : Moyenne se refermant aprés agitation et évolution dans le verre
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : 1er nez : animal. Ensuite nous trouvons des fruits noirs confiturés, une pointe de tabac
R blond, le fumé
S
Défauts :
Attaque : Souple
Evolution : Bien équilibré
Fin bouche : Les tanins sont fondus
Equilibre : Bel équilibre
G [Structure : La structure est moyenne avec des matieres mires et une belle rondeur
(@)
U |Aromes : Fruits noirs confiturés, épices, notes fumées, le café léger
T
Persistance : 3 secondes
Observations :

or o

Conclusions :

Vin moyen bon a boire maintenant

Remarques :
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