|Dégusté le : 21.10.2008 Numéro d'ordre : 4]
Identification du vin Région :
Appellation :
Dénomination : Cava brut - puig de solivella
Producteur :
Cépages : Maccabéo : 50 %, Parellada : 50 %
Fournisseur : O'Cool
Millésime : 0 Genre : Blanc Alcool : 11,5° Prix : 3,97
A [Couleur : Or jaune a reflets verts
S |Intensité : Moyenne
P |Limpidite : Limpide, brillant
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O |Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Agréable
U |Aromatique : 1er nez : pomme mire.
R Fleur blanche, pomme mdre
S
Défauts :
Attaque : Fraiche a vive
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Iégére amertume belle fraicheur est accompagnée d'une belle amertume
Equilibre : Equilibré
G [Structure : La structure est moyenne avec des matiéres correctes
(@)
U [Aromes : Pomme
T
Persistance : 3 secondes
Observations :

Conclusions :

or o

Beau vin pétillant plaisant, donne envie d'en reprendre.

Remarques :
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