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Identification du vin Région : Bourgogne

Appellation : Fixin

Dénomination : Bouchard Ainé et Fils - Fixin - La Mazière

Producteur : Bouchard aîné et fils

Cépages : Pinot noir : 100 %

Fournisseur : Chez le producteur

Millésime : 2002 Genre : Rouge Alcool : 13,5° Prix : 17,00

A Couleur : Grenat

S Intensité : Moyenne
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Fruits rouges, les mêmes arômes qu'au nez avec un peu de café froid en plus

Vin à revoir dans 2 à 3 ans.

 1er nez : Fruits rouges, animal.

Fruits rouges (framboise, fraise, cerise kirchée). Une pointe de chocolat, une note de 

cire, épices poivrées, pointe de girofle et de la prune compotée

L'acidité est fort présente, les tanins sont fondus mais encore très présents

La structure est cependant légère avec des matières mûres mais peu concentrées. 

L'acidité prend actuellement la pas sur la matière


