|Dégusté le: 05.06.2018

Numéro d'ordre :

2]

Persistance :
Observations :

Identification du vin Région : Veneto
Appellation : Delle Venezie
Dénomination : Azienda agricola Grappolo d'oro - traminer aromatico
Producteur : Azienda agricola Grappolo d'oro
Cépages : Traminer aromatico : 100 %
Fournisseur : MéryVins
Millésime : 2016 Genre : Blanc Alcool : 13° Prix : 11,00
A [Couleur : Or clair a reflets gris
S |Intensité : Moyenne
P [Limpidite : Trés brillant, trés limpide
E |Observations :
C
T
Netteté : Net
O [Intensité : Moyenne
D |Description
E |Qualitative : Tres agréable
U |Aromatique : 1er nez : floral (rose).
R Rose, fruits secs (noisettes), notes épicées (poivre), litchi, fruits exotiques (mangue,
S papaye)
Défauts :
Attaque : Belle fraicheur
Evolution : Equilibré
Fin bouche : Une pointe agréable d'amertume
Equilibre : Equilibré
G [Structure : La structure est moyenne avec des matiéres mires
(@)
U |Aromes : Rose, floral, notes épicées (poivre), fruits exotiques, épices douces, fruits secs
T

2 secondes

or o

Conclusions :

Remarques :
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