
Dégusté le : 26.09.2012 Numéro d'ordre : 4

Identification du vin Région : Roussillon

Appellation : Banyuls

Dénomination : Abbaye Sainte Eugénie - banuyls cuvée Arrels rancio

Producteur : Abbaye Sainte Eugénie

Cépages :

Fournisseur : La ferme d'Artagnan

Millésime : 0 Genre : Rouge Alcool : 16° Prix : 30,00

A Couleur : Tuilé

S Intensité : Moyenne

P Limpidité : Limpide

E Observations :

C

T

Netteté : Net

O Intensité : Bonne

D Description

E Qualitative : Très agréable

U Aromatique :

R

S

Défauts :

Attaque : Tendre

Evolution : Equilibré

Fin bouche :

 

Equilibre : Equilibré

G Structure :

O

U Arômes :

T

Persistance : 4 secondes

Observations :

C Conclusions :

L

C

R Remarques :

E

M
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Chocolat, rancio, pruneau

Superbe vin

 1er nez : rancio, noix.

Orangette (chocolat noir et zeste d'orange confit), grillé, cerneau de noix fraîche, rancio, 

café, abricot sec

Belle fraîcheur

Structure moyenne avec des matières mûres


